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WALL CHARTS
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English-Spanish wall charts to educate your staff on safe, start up procedures for low energy and high temperature dish 
machines; proper 3-sink sanitation for no-rinsequaternary sanitizers; laundry formula guide and recommended laundry 
handling procedures. 

Durable, convenient 18” x 12” size, wall charts are available to our customers as stock design or they can be customized 
with your company’s identity. 
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High Temp Dishmachine Guidelines
Guía Para el Lavaplatos de Alta Temperatura

Inspect wash arms, rinse jets, scrap trays and 
curtains. Make sure they are clean and in place.

Close drains and doors. Fill machine according to 
manufacturer’s filling procedures.

Typical wash and rinse temperatures for High Temp 
Dishmachines. 
   Wash 150º-160º
   Final Rinse 180º-195º
Temperatures should  
coincide with  
Manufacturer’s label  
on machine.

Set-up Procedures Procedimientos para el lavado

Daily Warewash Procedures Procedimientos para el lavado diario

Clean-up Procedures Procedimientos de limpieza

Remove scrap trays and curtains and clean thoroughly. 
Remove and/or check washarms, rinse arms and jets. 
Remove any 
obstructions.

Check chemical levels to make sure 
products are available. Refill or replace 
as necessary.

Set up presoak solution for flatware. Prescrape dishes to remove excess 
food soil and paper from dishes before 
racking.

Sort and rack dishes properly.  
Do not mix loads. DO NOT  
OVERLOAD RACKS.

Remove flatware from presoak solution 
and place in flatware rack. Preflush 
with prescrap sprayer before placing 
in dishmachine. Remove and place in 
flatware holder,  
eating end up.  
Place in  
dishmachine  
again.

Place rack in dishmachine. Start machine 
and allow it to run through a complete 
cycle. Remove rack from machine at 
the end of the cycle and allow dishes to 
drain and air dry. NEVER USE TOWEL.

Always wash your hand and  
use clean gloves before handling  
clean dishes

Store dishes in a clean and  
protected area.

Inspecciona los brazos de lavar, los chorros de 
enjuague y las cortinas. Asegúrate que están limpios 
y en sus lugares.

Cierra los desagües y las puertas. Llena la máquina de 
acuerdo a los procedimientos de llenar del fabricante.

Las temperaturas típicas para lavar y enjuagar con  
el lavaplatos de alta temperature.  
   Lavar:  150º-160º
   El ultimo enjuague:  180º-195º
Las temperaturas deben coincidir con la etiqueta  
del fabricante en la máquina

Revisa los niveles de los productos 
químicos para asegurarte de que los 
productos están disponibles. Rellena o 
sustituye según sea necesario.

Establece la solución de remojar para los 
tenedores, los cuchillos, y las cucharas

Raspa los platos para quitar las 
manchas de alimentos adicionales y 
papel antes de ponerlos en el estante.

Clasifica y guarda los platos 
correctamente. No mezcles las cargas. 
No sobrecargues los estantes.

Quita los tenedores, los cuchillos, y las 
cucharas de la solución de remojar y 
ponlos en un estante. Enjuagalos con 
el pulverizador antes de ponerlos en 
la máquina. Quita los tenedores, los 
cuchillos, y las cucharas de la máquina 
y ponlos en el estante con el lado 
para comer hacia arriba. Ponlos en el 
lavaplatos otra vez.

Pon el estante en el lavaplatos. Empieza 
la máquina y permite terminar un 
ciclo completo. Quita el estante de la 
máquina al final del ciclo y permite que 
los platos se sequen al aire. Nunca usa 
una toalla.

Que siempre te laves las manos  
y utilizes guantes limpios antes  
de tocar platos limpios.

Guarda los platos en una zona  
limpia y protegida.

Quita las bandejas de desechos y las cortinas y 
limpialos a fondo. Inspecciona los brazos de lavar, 
los brazos de enjuague, y los chorros y quitalos si es 
necesario. Elimina cualquier obstrucción.
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POWER
OFF - ON

AUTO FILL

OPERATING INSTRUCTIONS

1. CLOSE DRAIN. 2. TURN ON POWER. 3. PUSH TO ACTIVATE
     AUTO FILL.

4. CLOSE
     DOORS TO
     START CYCLE.

AUTO FILL

Limpia el interior de la 
máquina con agua con 
presión. Limpia la parte 
superior y los lados exteriores.
Abre la máquina y dejala 
secar al aire. Limpia la zona 
de trabajar y trapea el piso

Clean machine interior with pressure spray. Clean 
machine exterior top and sides. Open dismachine 
and allow to air dry. Clean work area and mop floor.
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Low Temp Dishmachine Guidelines
Guía Para el Lavaplatos de Baja Temperatura

POWER
OFF - ON

AUTO FILL

OPERATING INSTRUCTIONS

1. CLOSE DRAIN. 2. TURN ON POWER. 3. PUSH TO ACTIVATE
     AUTO FILL.

4. CLOSE
     DOORS TO
     START CYCLE.

AUTO FILL

Inspect wash arms, rinse jets, scrap 
trays and curtains. Make sure they 
are clean and in place.

Close drains and doors. Fill machine according 
to manufacturer’s filling procedures.

Typical wash and rinse temperatures  
for Low Temp Machine  120º-145ºF

Temperatures  
should coincide  
with Manufacturer’s  
label on machine.

Set-up Procedures Procedimientos para el lavado

Daily Warewash Procedures Procedimientos para el lavado diario

Clean-up Procedures Procedimientos de limpieza

Remove scrap trays and curtains and clean thoroughly. 
Remove and/or check washarms, rinse arms and jets. 
Remove any 
obstructions.

Clean machine interior with pressure spray. Clean 
machine exterior top and sides. Open dismachine 
and allow to air dry. Clean work area and mop floor.

Check Low Temp Sanitizer level – 
minimum of once a day.  Acceptable 
range 50-100 ppm chlorine – Check local 
regulations.

Set up presoak solution for flatware. Prescrape dishes to remove excess 
food soil and paper from dishes before 
racking.

Sort and rack dishes properly.  
Do not mix loads. DO NOT  
OVERLOAD RACKS.

Remove flatware from presoak solution 
and place in flatware rack. Preflush 
with prescrap sprayer before placing 
in dishmachine. Remove and place in 
flatware holder,  
eating end up.  
Place in  
dishmachine  
again.

Place rack in dishmachine. Start machine 
and allow it to run through a complete 
cycle. Remove rack from machine at 
the end of the cycle and allow dishes to 
drain and air dry. NEVER USE TOWEL.

Always wash your hand and  
use clean gloves before handling  
clean dishes

Store dishes in a clean and  
protected area.

Inspecciona los brazos de lavar, los 
chorros de enjuague y las cortinas. 
Asegúrate que están limpios y en  
sus lugares.

Cierra los desagües y las puertas. Llena la 
máquina de acuerdo a los procedimientos de 
llenar del fabricante.

Las temperaturas típicas para lavar 
y enjuagar con el lavaplatos de baja 
temperature. 120º-145º
Las temperaturas deben coincidir con la 
etiqueta del fabricante en la máquina

Establece la solución de remojar para los 
tenedores, los cuchillos, y las cucharas

Raspa los platos para quitar las 
manchas de alimentos adicionales y 
papel antes de ponerlos en el estante.

Clasifica y guarda los platos 
correctamente. No mezcles las cargas. 
No sobrecargues los estantes.

Quita los tenedores, los cuchillos, y las 
cucharas de la solución de remojar y 
ponlos en un estante. Enjuagalos con 
el pulverizador antes de ponerlos en 
la máquina. Quita los tenedores, los 
cuchillos, y las cucharas de la máquina 
y ponlos en el estante con el lado 
para comer hacia arriba. Ponlos en el 
lavaplatos otra vez.

Pon el estante en el lavaplatos. Empieza 
la máquina y permite terminar un 
ciclo completo. Quita el estante de la 
máquina al final del ciclo y permite que 
los platos se sequen al aire. Nunca usa 
una toalla.

Que siempre te laves las manos  
y utilizes guantes limpios antes  
de tocar platos limpios.

Guarda los platos en una zona  
limpia y protegida.

Quita las bandejas de desechos y las cortinas y 
limpialos a fondo. Inspecciona los brazos de lavar, 
los brazos de enjuague, y los chorros y quitalos si es 
necesario. Elimina cualquier obstrucción.

Limpia el interior de la 
máquina con agua con 
presión. Limpia la parte 
superior y los lados exteriores.
Abre la máquina y dejala  
secar al aire. Limpia la zona  
de trabajar y trapea el piso
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Revisa los niveles de los productos 
químicos para asegurarte de que los 
productos están disponibles. Rellena  
o sustituye según sea necesario.

10 50 100 200

Chlorine
TEST STRIP

Verifica el nivel de Desinfectante de 
Tempuratura Baja al mínimo una vez 
del día. Los niveles aceptables son entre 
50-100 ppm de cloro. Verifica las reglas 
locales.

Check chemical levels to make sure 
products are available.  
Refill or replace as necessary.
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Dishmachine Deliming Procedures
Dishmachine Deliming System
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Drain dishmachine, remove scrap 
trays and curtains (if applicable) 
and clean thoroughly.

Replace any scrap trays, wash 
arms and rinse arms that were 
removed for cleaning.

Vuelva a colocar las bandejas de chatarra, 
brazos de lavado y enjuague brazos que 
fueron retirados para su limpieza.

Cierre los desagües y las puertas. Cargar la 
máquina de acuerdo con los procedimientos 
de llenado del fabricante.

Interruptor dishmachine en modo manual / de 
descalcificación.

Drenaje dishmachine, extraiga las bandejas de 
chatarra y cortinas ( si procede) y limpiar a fondo.

Retirar y / o detectar los brazos de lavado, 
enjuague y chorros de brazos. Retire cualquier 
obstrucción.

Limpiar el interior de la máquina con el 
aerosol de la presión.

Close drains and doors. 
Fill machine according to 
manufacturer’s filling procedures.

Switch dishmachine into  
manual / deliming mode.

Remove and/or check wash arms, 
rinse arms and jets.  Remove any 
obstructions.

Clean machine interior with 
pressure spray.

Dishmachine de vaciado y llenar 
con agua limpia.

Drain dishmachine and  
refill with clean water.

Drenaje dishmachine de nuevo y  
permitir que el interior se seque al aire.

Drain dishmachine again and 
allow the interior to air dry.

Siga los procedimientos de 
arranque normales.

Follow normal start-up 
procedures.

ON

1

4 5

Se añade 1 litro de TMA LSR / descalcificador por cada 25 galones de agua. 
Para pesada acumulación, aumentar la concentración del producto.

Add 1 pint of TMA LSR / Delimer per 25 gallons of water.  
For heavy build up, increase product concentration.7

9 10 11

Calentador Encienda el tanque ( si procede) 
y en dishmachine y permita que se extenderá 
hasta el dishmachine está limpio.

Turn tank heater (if applicable) 
and dishmachine ON and allow 
to run until dishmachine is clean.

8

6

2 3
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Quat Sanitizer
Desinfectante Cuaternario
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Three compartment sink sanitizer
Desinfectante para fregadero de tres 
compartimentos

Food contact surface sanitizer
Desinfectante para superficie en 
contacto con alimentos

75°
65°

10
seconds

5004002001500

HYDRION

150 - 400 ppm
Quat Range
EPA-registered sanitizer for 
pre-cleaned use on hard, 
non-porous food prep surfaces 
and ware, kills foodborne 
organisms as listed on  
product label.

150 - 400 ppm Quat Range
Desinfectante con certificación EPA para la limpieza previa 
al uso de utensilios de cocina y superficies duras no porosas 
destinadas a la preparacón de alimentos, elimina los 
organismos transmitidos por alimentos tai como lo indicia la 
etiquete del producto.

Testing solution shoud be at 
room temperature (65° - 75° F)
La prueba da la solución debe 
realizarse a temperatura ambiente,  
es decir, 65°F a 75°F.

Withdraw and tear off approximately  
2 inches of paper from dispenser.  
Dip paper for 10 seconds.  Don’t shake.
Retire y desprenda, aproximadamente,  
2 pulgades de papel por dispensador.  
Moje el papel durant 10 segundos. No lo sacuda.

Compare color immediatley with  
colors on the test strip package  
to determine ppm.
Compare immediatamente los colores con los 
colores en el paquete de la banda de prueba 
para determinar la concentración en términos 
de partes por millón (ppm).

ALWAYS CHECK AGAINST  
THE PACKAGE SCALE

Sanitation Range Testing 
Prueba del rango desinfección

ACCEPTABLE RANGE
Rango aceptable

5004002001500

Testing solution should be between 150 - 400 ppm
La Solución de prueba debe estar entre 150 a 400 ppm

3-Sink Dishwashing System
La Sistema de Lavar Platos con 3 Fregaderos

Scrape
Pre-scrape everything  
before cleaning

Raspar
Raspa todo antes de limpiar.

Wash
Wash with proper detergent 
at correct concentration.

Lavar
Lava con el detergente 
adecuado a la concentración 
correcta.

Rinse
Rinse in clean water  
to remove detergent.

Enjuagar
Enjuaga en agua limpia para 
quitar el detergente. 

Sanitize
Sanitize with 150 - 400 ppm  
solution of TMA Quaternary  
Sanitizer. Use Quat test strips 
to check concentration. 
Immerse in solution for 
minimum of 30 seconds.

Desinfectar
Desinfecta con 200 ppm  
de la Solución de TMA 
Quarternary. Utiliza Quat 
tiras de prueba para verificar 
la concentración.  Sumerge 
en la solución de un mínimo 
de 30 segundos.

Air Dry
Allow clean items to  
air dry before storing.  
DO NOT TOWEL DRY.

Solamente 
seque al Aire
Permite que los platos 
limpios sequen al aire antes 
de guardarlos. Nunca utiliza 
una toalla.
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SCRAPE

RASPAR

LAVARENJUAGARDESINFECTAR
SOLAMENTE
SEQUE AL AIRE

Minimum (Mínimo) 
75º F or 24º C

Minimum (Mínimo) 
110º F or 44º C

WASHRINSESANITIZEAIR DRY
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Flatware Presoak and Washing Procedures

Remojar utensilios y procedimientos de lavar

In a suitable container dilute selected TMA presoak 

according to the label directions or through an automatic  

proportioning  

system.

Add soiled silverware / flatware to the solution.  

Soak flatware for 10 – 30 minutes.

Remove silverware / flatware and place on flatware  

washing rack. Do not overload rack.

Rinse off excess soils with pre-scrap sprayer. Then wash in 

dish machine or wash manually.

Remove washed items and place upright in flatware 

holders, eating surfaces up. Place holders on a wash rack 

and wash in dish machine.

After flatware is air dried, transfer to storage containers 

with the handles up. Be careful not to touch the  

eating surfaces.En un recipiente adecuado,  

diluya la solución de TMA de acuerdo a la etiqueta o a 

través de un sistema de dosificación automático.

Ponga los utensilios sucios  

en la solución. Remójelos durante 10-30 minutos.

Quite los utensilios y póngalos en un escurreplatos.  

No sobrecargue el escurreplatos.

Quite los utensilios lavados y póngalos en posición vertical, 

con las superficies de alimentación hacia arriba.

Después de los utensilios se secan al aire, póngalos en 

contenedores de almacenamiento con los mangos de 

los utensilios hacia arriba. Tenga cuidado de no tocar las 

superficies de alimentación.

Enjuague el exceso de los desechos con una pulverizadora. 

Entonces, lave en un lavaplatos o a mano.
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•  Soiled linen is collected from each room and transported to 
soiled area of wash room.

•  La ropa de cama sucia se recoge de cada cuarto y está 
transportada a la zona apropriada de la lavandería

Soiled linens should be sorted by:  • Fabric type   • Soil content   • Color
Ropa de cama sucia debe ser ordenada por:
• Tipo de tela   • Contento de manchas   • Color

•  Presoaking and prespotting helps clean stubborn or heavily built stains. 
    •  Remojar la ropa de cama antes de lavarla ayuda a limpiar manchas Fuertes

•  Linen should be transported on clean, covered carts 
or shelves.

•  La ropa de cama debe ser transportada  
en carretillas limpias y cubiertas o en estantes
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Laundry Handling Guide
Guía Para el Manejo de Ropa de Cama Sucia  

•  Store clean linen in clean 
room or covered carts or 
shelves.

•  Guarda la ropa de cama limpia en un 
cuarto limpio o en carretillas limpias y  
cubiertas o en estantes

Use proper safety measures when handling soiled linen
Utiliza medidas de seguridad al manipular la ropa de cama sucia
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•  Wash soiled linen according to classification.
 •  Properly load machines being careful not to overload or underload.

•  Use appropriate machine and chemical dispenser setting for 
desired load.
•  Lava ropa de cama sucia de acuerdo a la clasificación

•  Carga las máquinas de lavar adecuadamente teniendo 
cuidado de no sobre bajo

•  Utiliza la máquina apropriada y la configuración  
apropriada para el déposito de productos químicos  
para la carga deseada

•  Linen should be dried according to type.
•  Do not overload dryer.
•  Immediately remove linen from dryer to avoid wrinkling.

•  La ropa de cama debe ser secada de acuerdo al tipo
• No sobrecargues la secadora

•  Quita la ropa de cama inmediatamente para evitar  
las arrugas

•  Linen should be folded immediately following drying to  
minimize wrinkles.  

•  Clean linen should be allowed to rest before being put into service.   
This is based on facilities par levels.

•  La ropa de cama debe ser doblada inmediatamente después 
de secar para reducir al mínimo las arrugas 

•  La ropa de cama limpia debe ser dejada a descansar antes de poner en servicio.  
Esto se basa en los niveles de par de las instalaciones

SOILED
LINEN

 CHART#      DESCRIPTION                                           UNIT COST*

419006 Low Temp Dishmachine Guidelines $2.40/ea.

419008 High Temp Dishmachine Guidelines $2.40/ea. 

419012 3-Sink Dishwashing System-double sided $2.40/ea.

419013 3-Sink Dishwashing System (R to L) NPR $2.40/ea.

419010 3-Sink Dishwashing System (L to R) NPR $2.40/ea.

419014 Laundry Handling Guide $2.40/ea.

419016 Laundry Formula Guide $2.40/ea.

419011 Quat Sanitizer Wallchart $2.40/ea. 

419904 LSR Delimer Wallchart $2.40/ea.

419018 Flatware Presoak $2.40/ea.

420455 SW Pretreatment Chart $2.40/ea.

420456 SW Reclaimation Chart $2.40/ea.

424248 Fusion Wall Chart $2.40/ea.

*Shipping or Freight will be added to the Unit/Cost unless shipped along with a chemical order. 


